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SkyLine Pro
Elektricna kombinirana pecénica
10GN1/1 s IOT Modulom
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217918 (ECOEIOIC2AT) Kombinirana pednica
SkyLine Pro bez bojlera s
digitalnim upravljanjem,
10x1/1 GN, elektri¢na,
mogucnost postavljanja
programa, automatsko
¢is¢enje i modul 10T

Kratke specifikacije

Br. stavke:

"Kombinirana pec¢nica s digitalnim suceljem s vodi¢em za odabir.

- Funkcija unosa pare bez bojlera za dodavanje i zadrzavanje vlage.

- OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje maksimalne ucinkovitosti s 5 razina
brzine ventilatora.

- SkyClean: Automatski ugradeni sustav samocid¢enja. Pet automatskih ciklusa (blagi,
srednji, snazan, vrlo snazan, samo ispiranje).

- Nagini pripreme: Programi (moze se pohraniti najvide 100 recepata); Ru¢ni; Ciklus
pripreme EcoDelta.

- U slu¢aju kvara ukljuuje se automatski pri¢uvni nacin za izbjegavanje zastoja u
radu.

- USB priklju¢ak za preuzimanje HACCP podataka, programa i postavki. Spremno
za povezivanje (connectivity).

- Sonda za mjerenje temperature sredista namirnice s jednim senzorom.

- Dvostruko ostakljena vrata opremljena LED svjetlima.

- Konstrukcija u potpunosti od nehrdajuceg celika.

- Opremljeno nosac¢em polica 1/1 GN, razmak 67 mm."

ODOBRENJE:

Glavne znadajke
« Kapacitet: 10 GNB 1/1 posuda.
e Funkcija proizvodnje pare bez bojlera, za

dodavanje i zadrzavanje vlage visoke kvalitete i
konzistentnih rezultata kuhanja.

Suhi vruci konvekcijski ciklus (max 300 °C), idealan

za kuhanje pri niskoj vlazi. Automatski ovlazivac (11

stupnjeva) za stvaranje pare bez bojlera:

-0 = bez dodatne viage (zapecena, gratinirana,
pecenje, prethodno skuhana hrana)

-1-2 = niska razina viage (male porcije mesa i ribe )

-3-4 = srednje niska razina vlage (veliki komadi
mesa, podgrijavanje, pelenu piletina i dizanje
tijesta***)

-5-6=srednjarazinavlage (przeno povrce ilagano
peceno meso i riba)

-7 8 = srednje visoka razina viage (pirjano povrce)

-9-10 = visoka razina vlage (posirano meso i krumpir
pecen u kori).

Kuhanje Eco-delta: kuhanjem uz sondu za hranu
odrzavate unaprijed postavljenu fiksnu razliku
temperature izmedu centra namirnice i komore
pecnice.

Programski nacin: u memoriju pecnice mozZete
pohraniti najvise 100 recepata kako biste u bilo
kojem trenutku mogli pronadi tocan recept.
Dostupni su i programi kuhanja u Cetiri koraka.

OptiFlow sustav distribucije zraka za postizanje
maksimalne performance i jednoli¢nosti u procesu
hladenja/ grijanja uz kontrolu temperature
zahvaljujudi specijalno dizajniranoj komori.
Ventilator s pet brzina od 300 do 1500 okr/min i
obrnutom vrtnjom za optimalno ujednaceno
kuhanje. Ventilator se zaustavlja najkasnije 5
sekundi nakon otvaranja vrata.

Uklju€uje i jednu senzornu sondu sredidnje
temperature namirnice.
Automatsko i brzo hladenje te funkcija

predgrijavanja.

SkyClean: Automatski i ugradeni sustav samostalnoga
¢is¢enja. Pet automatskih ciklusa (njezan, sredniji,
snazan, vrlo snazan, samo ispiranje).

Dostupne su razlicite kemijske opcije: Cvrsti
deterdzent (bez fosfata), tekuci deterdzent (za koji
je potreban dodatni pribor).

GreaseOut: pripremljen za integrirani odvod i
prikupljanje masti radi sigurnijeg rada (zasebno
postolje je dodatni pribor).

Back up nacin: Samodijagnoza u slu¢aju kvara
kada se uklju€uje nacdin automatske podrike za
izbjegavanje vremena zastoja.

Povezivost (Connectivity) spremna za pristup u
stvarnom vremenu povezanim uredajima s daljine
te za nadzor podataka (dodatni set za povezivanje
ukljuc¢en).

Konstrukcija
¢ Vrata s dvostrukim termalnim staklom, okvirom koje

se moze otvoriti za hladnu vanjsku povrsinu.
Unutarnjeg staklo se moZe jednostavno odistiti
buducdi da se unutarnje brtve stakla lako otpustaju.

e Komora pecnice besprijekorne higijene, sa

zaobljenim rubovima za jednostavno Cis¢enje.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
professional.hr@electroluxprofessional.com
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Cjelokupna izvedba konstrukcije u nehrdajucem celiku 304
AISI.

Pristup upravlja¢koj ploci s prednje strane radi lakSega
servisiranja.

IPX5 zastita od vode, certificirano za jednostavnije Ciscenje.
Opremljeno s 1 nosac¢em vodilica 1/1 GN, razmak od 67 mm.

Korisni¢ko suéelje & Upravljanje podacima

Odrzivost

Digitalno sucelje stipkama osvijetljenima pozadinskom LED-
rasvjetom i vodi¢em.

Connectivity (povezivost) pripremljeno za pristup U
stvarnome vremenu spojenim uredajima putem daljinskoga
nadzora i HACCP nadzora (za to je potreban dodatni
pribor).

USB-priklju€ak za preuzimanje HACCP podataka, dijeljenje
recepata i programa za kuhanje i konfiguracijom. USB-
priklju¢kom mozete prikljuciti i sondu za sous-vide (dodatni

pribor).
A1 4

Dizajn prilagoden Covjeku, ergonomicnost i rukovanje na
razini 4****.

Rucka u obliku jedra s ergonomicnim dizajnom i mogucnosti
otvaranja laktom (hands-free) pojednostavljuje rukovanje
posudama. Dizajn registriran. (EM003143551 i sli¢no).

Ukljuéena dodatna oprema
Opcijska dodatna oprema

Fllter vode s uloSkom i mjera¢em PNC 920004 O
protoka za pecnice (niska potrosnja
pare - rad u nacinu parom manje od

dva sata dnevno)

Komplet kotaca za postolje za pecnice
6i10 GN 1/1i GN 2/1 (ne odgovara
rastavljenome postolju)

Par reSetki od nehrdaju¢ega Celika AlSI
304 - GN 1/

Par re3etki za cijelo pile (8 po resetci -
svako od 1,2 kg), GN 1/1

ReSetka od nehrdajuceg celika AlISI
304, GN 1/1

Resetka za cijelo pile (4 po redetci -
svako od 1,2 kg), GN 1/2

Vanjski bo¢ni tu$ za ispiranje (treba se
postaviti izvana, a dolazi uz nosac za
postavljanje na pecnicu)

Posuda za pecenje 5 bageta izradena
od perforiranoga aluminija sa
silikonskim premazom, 400x600x38 mm

Plo¢a za pec&enje s 4 rubaq, izradena od PNC 922190 a
perforiranoga aluminija, 400x600x20
mm

Posuda za pecenje s 4 rubaq, izradena
od aluminija, 400x600x20 mm

Par ko3ara za przenje

Resetka za pekarske/slasti¢arske
proizvode od nehrdajuc¢ega Celika AlSI
304, 400x600 mm

Komplet za otvaranje vrata u dva
koraka

Resetka za cijelo pile (8 po resetci -
svako od 1,2 kg), GN 1/1

Posuda za prikupljanje masnoce, GN
1/1, V =100 mm

CCEE 9

PNC 922003 O

PNC 922017 0
PNC 922036 O
PNC 922062 O
PNC 922086 0

PNC 922171 O

PNC 922189 0

PNC 922191 O
PNC 922239 O
PNC 922264 O
PNC 922265 O
PNC 922266 O

PNC 922321 O
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SkyLine Pro
Elektricna kombinirana pecnica
10GN1/1 s IOT Modulom

Komplet koji sadrZi univerzalni nosac&
za foionj i 4 duga raznjica za uzduzne
pecnice

Univerzalni nosa¢ za razanj

4 duga raznjica

Visenamjenska kuka

4 nozice s prirubnicama za pecnice 6 i
10 GN, 2“,100 - 130 mm

Resetka za cijelu patku (8 po redetci -
svaka od 1,8 kg), GN 1/1

Termalna deka za pecnice i Sok-
hladnjake/zamrzivace 10 GN 1/1
Nosac taca za 6&10 GN 1/1 pecnicu s
rastavljenim otvorenim postoljem

Drzac¢ za spremnik deterdZenta koji se
postavlja na zid

USB sonda sa jednom mjernom to¢kom

Nosac za posude s kotac¢ima, 10 GN
1/1, razmak 65 mm (standardno)

Nosac¢ za posude s kotac¢ima, 8 GN 1/1,
razmak 80 mm

Nosac¢ za pekarske/slasti¢arske
proizvode s kota¢ima na kojem se
nalaze police dimenzija 400x600 mm
za pecnice i S3ok-hladnjake/zamrzivace
10 GN 1/1, razmak 80 mm (8 vodilica)
Klizni nosa¢ s ru¢kom za pecnice 6 i 10
GN 1/1

Otvoreno postolje s nosacima za
posude za pecnice 6110 GN 1/1
Zatvoreno postolje s nosacima za
posude za pecnice 6i10 GN 1/1

Grijano zatvoreno postolje s nosac¢ima
za posude za pecnice 6110 GN 1/1 koje
odgovaraju GN 1/1ili 400x600 mm
Komplet za vanjski prikljucak
deterdZenta i sjgjila

Komplet za prikupljanje masnoce za
zatvoreno postolje GN 1/1-2/1 (kolica s
2 spremnika, uredaj za otvaranje/
zatvaranje i odvodg

Komplet za postavljanje pecnica 6+6
GN 1/1 na elektri¢ne pecnice 6+10 GN
1/1

Kolica za klizni nosag za pecnice i Sok-
hladnjake/zamrzivac¢e 6 i 10 GN 1/1

Kolica za pokretni nosac¢ za pecnicu 6
GN 1/1 na pecnici 6 ili 10 GN 1/1
Komplet za odvod od nehrdajucega
Celika za pecnice 6110 GN, PROM =50
mm

Plasti¢ni komplet za odvod za pednice
6110 GN, promjer = 50 mm

Kolica s 2 spremnika za prikupljanje
mashoce

Komplet za prikupljanje masnoce za
otvoreno postolje (kolica s 2 spremnika,
uredaj za otvaranje/zatvaranje i
odvod)

Zidni nosa¢ za 10 GN 1/1 pecnicu

Banketni nosac¢ s kotac¢ima za 30
tanjura za pecnice i Sok-hladnjake/
zamrzivac¢e 10 GN 1/1, razmak 65 mm

PNC 922324

PNC 922326
PNC 922327
PNC 922348
PNC 922351

PNC 922362

PNC 922364

PNC 922382

PNC 922386

PNC 922390
PNC 922601

PNC 922602

PNC 922608

PNC 922610

PNC 922612

PNC 922614

PNC 922615

PNC 922618

PNC 922619

PNC 922620

PNC 922626
PNC 922630

PNC 922636

PNC 922637
PNC 922638

PNC 922639

PNC 922645
PNC 922648

SkyLine Pro

Elektriéna kombinirana pecnica 10GN1/1 s IOT Modulom

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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Banketni nosa¢ s kotac¢ima za 23
tanjura za pecnice i $ok-hladnjake/
zamrzivace 10 GN 1/1, razmak 85 mm
Plo¢a za dehidraciju, GN 1/1, V=20 mm
Ravna plo¢a za dehidraciju, GN 1/1

Otvoreno postolje za 6&10 GN 1/1
pecnice, rastavljeno

Nosa¢ za pekarske/slasti¢arske
proizvoda na kojemu se nalazi 8 polica
dimenzija 400x600 mm za pecnice 10
GN 1/1, razmak 80 mm

Komplet za postavljanje 6 GN 1/1
kombinirane ili konvekcijeske pecnice
na poprecni Sok- CW BCF hladnjak/
zamrziva¢ za 15&25 kg

Toplinska zastita za pecnice
postavljene jedna na drugu, 6 GN 1/1
na 10 GN 1/1

Toplinska zastita za pecnice 10 GN 1/1

Nepomiéni nosa¢ za posude 10 GN 1/1i
reSetke dimenzija 400X600 mm
Komplet za pri¢vricivanje pecnice na
zid

Nosaci za posude za postolje pec¢nica
6110 GN 1/1

4 podesive nozice presvucene u Crno
za pecnice 610 GN, 100-115mm
Pojac¢ani nosac za posude s kotacima,
najniza polica namijenjena je za
posudu za prikupljanje masnoca, za
pecnicu 10 GN 1/1, razmak 64 mm
Drza¢ za spremnik deterdZenta koji se
postavlja na otvoreno postolje
Kanilice za pekarske/slasti¢arske
proizvode dimenzija 400x600 mm za
postolje pec¢nica 6i10 GN 1/1

Kotadi za pecnice postavljene jedna
na drugu

Razanj za janje ili odojak (do 12 kg) za
GN 1/1 pecnice

MreZasta redetka za grilanje

Drzac& sonda za tekucine

Napa uz redukciju mirisa s ventilatorom
za 6&10 GN 1/1 elektricne pecnice
Napa bez mirisa s ventilatorom za 6+6
ili 6+10 GN 1/1 elektri¢ne pecnice
Kondenzacijska napa s ventilatorom za
6&10 GN 1/1 elektricne pecnice
Kondenzacijska napa s ventilatorom za
toranj izvedbe 6+6 ili 6+10 GN 1/1
elektricne pecnice

Ispusna napa s ventilatorom za 6&10
GN 1/1 pecnice

Ispusna napa s ventilatorom za toranj
izvedbe 6+6 ili 6+10 GN 1/1 pecnice
Ispusna napa bez ventilatora za 6&10
1/1 GN pecnice

Ispudna napa bez ventilatora za toranj
izvedbe 6+6 ili 6+10 GN 1/1 pecnice
Fiksni nosac za posude, 8 GN 1/1, 85
mm razmak

Fiksni nosac za posude, 8 GN 2/1, 85
mm razmak

4 visoke podesive noZice za pecnice 6
i 10 GN, 230 - 290 mm

PNC 922649

PNC 922651
PNC 922652
PNC 922653

PNC 922656

PNC 922657

PNC 922661

PNC 922663

PNC 922685

PNC 922687

PNC 922690

PNC 922693

PNC 922694

PNC 922699

PNC 922702

PNC 922704
PNC 922709

PNC 922713
PNC 922714
PNC 922718

PNC 922722

PNC 922723

PNC 922727

PNC 922728
PNC 922732
PNC 922733
PNC 922737
PNC 922741
PNC 922742

PNC 922745

CEEE @38

SkyLine Pro
Elektricna kombinirana pecnica
10GN1/1 s IOT Modulom

Taca za tradicionalnu stati¢ku pripremu
hrane - H=100 mm

Dvostrana plo¢a za pecenje, jedna
strana rebrasta, druga strana glatka,
400x600 mm

Kolica za sakupljanje masnoca

Ventil za smanjenje pritiska na ulazu
vode

Komplet za postavljanje sustava za
upravljanje vrdnom potro3njom
(ealﬁktriéne energije za pecnice 6 GN i 10
Produzetak za cijev za kondenzaciju,
37 cm

Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/1,V =20 mm
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/1, V = 40 mm
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/1, V = 60 mm

Dvostrana plo¢a za pecenje, jedna
rebrasta i jedna glatka strana, GN 1/1
Aluminijski rostilj, GN 1/1

Posuda za przenje za 8 jaja, palacinki,
hamburgeraq, 1/1

{Rﬁvng ploca za pecenje s 2 ruba, GN
Plo¢a za pecenje za 4 bageta, GN 1/1
Peka¢ krumpira za 28 krumpira, GN 1/1
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/2, V = 20 mm
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/2, V = 40 mm
Univerzalna neprijanjaju¢a posuda za
pecenje, GN 1/2, V = 60 mm

Komplet za postizanje kompatibilnosti
ﬁ)/r]i postavljanju na starije postolje GN

PNC 922746
PNC 922747
PNC 922752
PNC 922773

PNC 922774

PNC 922776

PNC 925000

PNC 925001

PNC 925002

PNC 925003

PNC 925004
PNC 925005

PNC 925006

PNC 925007
PNC 925008
PNC 925009

PNC 925010

PNC 925011

PNC 930217

SkyLine Pro

Elektriéna kombinirana pecnica 10GN1/1 s IOT Modulom

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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SkyLine Pro
Elektricna kombinirana pecnica
10GN1/1 s IOT Modulom
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Prednjg/e Elektricki
34 1/8° Standardna snaga odgovara uvjetima testiranja u tvornici.
867 n Ukoliko je napajanje u skladu sa testiranim rasponom, postizu
se prosjecne vrijednosti. U skladu sa normativima za pojedinu
mm zemlju vrijednosti mogu varirati unutar raspona.
Potreban je sigurnosni
prekidac.
Napon napajanja: 380-415 V/3N ph/50-60 Hz
Spojeno opterecenje: 20.3 kW
= Spojeno opterecenje: 19 kW
=g Voda:
S N 1 Electrolux Professional preporucuje uporabu tretirane vode, u
T ovisnosti o specificnostima instalacije.
143/16" |1 V! 12 11/16 " . . L. .
36om )t o 322m [/iMolimo vas provjerite uputstva za uporabu za detalje o
v 75/161 ] kvaliteti vode .[/i]
'LL::::::::::::;B:S:TI‘J' Maksimalna vlazna
Il HE temperatura vode: 30°C
“ECW” prikljuéak ulaza vode: ~ 3/4"
25/16" 29 9/16 25/16" Tlak: 1-6 bar
58 mn 751 ! 58 mn Kloridi: <10 ppm
< Provodijivost: >50 pS/cm
Bocna/o
/ Ispust “"D": 50mm
~g 5 Instalacija:
- 5 cm sa desne strane i straga.
- Sigurnosni razmak:
) I Preporuéeni razmak za
2|g 1 e|E servisni pristup: 50 cm sa lijeve strane.
5 & Kapacitet:
cwId][cwi2 P
A A GN: 10 (GN 1/1)
-y Maksimalni kapacitet
H—/ “ Ji ] optereéenja: 50 kg
elg we T 2)8 Kljuéne informacije:
8 ol i 5 Sarke vrata: Desna strana
Vanjske dimenzije, Sirina: 867 mm
i Vanjske dimenzije, dubina: 775 mm
2t L . J_ 4156 Vanske dimenzije, visina: 1058 mm
sem 1 stm 126 mm Tezina: 127 kg
CWIl = Ulaz hladne vode El = Elektricki prikljugak Neto teZina: 127 kg
CWI2 = Ulaz hiadne vode 2 Transportna teZina: 144 kg
D = Ispust H .
DO = Preljevna cijev ispusta Transportni volumen: 111 m?
) ISO Certifikati
Gornja/e
) ISO 9001; ISO 14001; ISO
Lo ISO Standardi: 45001; 1SO 50001
415/16" w|E
125 mm ~ B s - |= = 5|2
23/16 " el ele 2g 25 IS &7
55 mn EK 33 S8 ~7 oY =S
+10 ﬁ@ B
| al
cwi2 —
L
4‘490
115/16 "
115/16 " 4 4 50 mm
som ] T % U
)
29/16"
65 mm
LE?
SkyLine Pro
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Panon*

Intertek

ERGOCERT

Elektriéna kombinirana pecnica 10GN1/1 s IOT Modulom

Tvrtka zadrZzava pravo promjene bez prethodne najave.
Sve informacije bile su to¢ne u vrijeme tiskanja.
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